Die Mispel (Mespilus
germanica) stammt entgegen ihrer
Namen nicht aus Mitteleuropa, son
dern aus Klein- bis Mittelasien. Im
Kaukasus kommt sie bis zu eine
H6he von 1000 m vor. Durch die
Romer wurde die Mispel nach
West- und Mitteleuropa bis nach
Sidskandinavien verbreitet. Der ge
sundheitliche Wert (Antiskorbutfak-
tor) der Frichte wurde bereits i
frihen Mittelalter erkannt.

Die Mispel besitzt heute im in-
ternationalen Fruchthandel Kkeine
Bedeutung mehr. Im plantagenma
RBigen Anbau sind Mispeln sehr sel
ten und nur in geringem Umfang ztL
finden.

In der Pharmaindustrie finden
neben den Frichten auch Rinde und
Blatter, aufgrund des hohen Gerb-

stoffgehaltes, Verwendung. Mispelr | verarbeitungsmoglichkeiten |

finden u. a. bei Magen-Darm-Sto- [ ene | [ Phamandustie
werden aufgrund ihrer entzindungs — oospase o (Sehonen von Obsuweinen) Halleiden
hemmenden Wirkung in der Volks-  (fseniucn e (en

medizin zur Linderung von Nieren-
und Harnwegentziindungen einge-
setzt. Ebenso wird der Absud au:
Blattern oder Aufguss aus geddérrtel
Friichten bei Mandelentziindunger
und anderen Entziindungen in de
Mundhdhle zum Gurgeln empfoh-
len.

Des Weiteren eignen sich
Mispeln hervorragend zur Herstel-
lung von hochwertigen Destillaten.
Bei Verbrauchern ist die Mispel
Uberwiegend unbekannt und wird
irrtimlich als Mistel bezeichnet. Fur
Direktvermarkter ist das Mispelde-
stillat neben der Exklusivitdt auch
ein Produkt, um mit den Verbrau-
chern ins Gesprach zu kommen un
ihnen die Frucht Mispel vorzustel-
len. Sie erreicht bei der Ernte, went
die Frichte Vollreif und teigig sind,
Oechslegehalte bis 80°. Die Aus-




Chlorosen auftreten. Aufgrund der
spaten Blite Mitte bis Ende Mai be-
steht keine Gefahr von Blutenfro-
sten, jedoch kdnnen bei Winterfro-
sten mit Temperaturen unter -18°C
Holzfrostsch&aden auftreten.
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Als Unterlagen kann der Weil3-
dorn (Crataegus monogyna die
Eberesche (Sorbus aucuparia), die
Birne (Pyrus communjs und die
Quitte Cydonia oblongp verwen-
det werden. Je nach Woichsigkeit
des Standortes kann ein Pflanzab-
stand von 3,50 m bis 4,00 m in der
Reihe und ein Baumabstand von
2,50 m bis 3,00 m verwendet wer-

beute belauft sich auf 3,5 bis 6,0 Hie lanzettlichen, dunkel grUnenden' Die Er;iehung erfolgt in der
Regel als Spindel.

reiner Alkohol pro 100 kg Rohstoff. Blatter wahrend der ganze Vegetati-
Mispeldestillat zeichnet sich durchonsperiode attraktiv. Am haufigsten wird die 'Holléan-

einen sehr charakteristischen fruch- : . . .. dische Riesenmispel' aufgepflanzt.
tig-herben Geschmack aus, der b%rolrﬁegfgt;?er?nﬁgcgtls g(;ilén ;&SCI,Eie zeichnet sich durch grof3e
Liebhabern als echte Spezialitéaitgiltbis in den Winter hinein’am Baum richte mit einem guten Ge-

a's_chmack und hohe Ertrdge aus. Je-
doch werden sehr viele unterschied-
liche Herkinfte als 'Hollandische

Riesenmispel’ gehandelt, so dass es
zu grofRen Unterschiede je nach

%

Die Ende Oktober reifendenhangen bleiben kdnne einen dekor
Mispelfrichte sind zu diesem Zeit-tiven Akzent im Hausgarten.
punkt steinhart, sehr herb und unge-
niel3bar. In diesem Zustand besitzen

sie einen stark adstringierenden Ge- ~;: " - ..
L Die Anspriiche an den Boden
schmack. Erst nach dem Emwwkergin I pru Herkunft beziglich der Fruchtgrol3e

- ; , d gering, jedoch wirken sichynd des Ertrages kommen kann
von Frosten werden die Friichte ge- .. ; : R " . > . . '
hrstoffreiche, tief dige Bod m m

nussreif. Liebhaber schéatzen di [ANMSIONTEEne, Iegrundige Bocemitelgrole  Frachte It eine

it einer guten Wasserflhrung poebpenfalls quten Gesch k besi
Fruchte im rohen Zustand wegen ih_... . > guten seschmac esitzt
9 sitiv auf das Wachstum und den Ergie 'Konigsmispel’, die aus England

res speziellen Geschmackes. Sgq aus. Auf stark alkalischen Bostammt und die etwas schwacher

sind in ltalien Mispeln als oo .
X . den mit einem pH-Wert > 8 kdnnen
Marktfrucht sehr beliebt. Mispeln P

finden Uberwiegend in der Verarbei-
tung Verwendung. Eine Aufberei-
tung als Piree, Kompott oder Kon
fitlre ist insbesondere in der Kom-
bination mit Apfel, Hagebutte oder
anderen  Wildfrichten  beliebt.
Mispeln besitzen einen mittleren
Ascorbinsauregehalt, der ahnlict
wie bei Apfeln zwischen 20 bis 30
mg/kg liegt. In Feinkostladen wer-
den Artikel mit Mispeln gefiihrt.

Die Mispel eignet sich auch her-
vorragend als Ziergeh6lz und kanr
in Hausgarten eine gestalterisch
gelungene Abwechslung zu den ik
rigen Ziergehotlzen bieten. Neber
der spaten einzelstandigen weil3e
bis cremweiBen Blite im Mai, sind & ) " * +

(




erbrand. In Sidddeutschland sind
Mispeln auch in Hecken oder Stra-
Renbegleitgriin zu finden und soll-
ten aufgrund der Feuerbrandproble-
matik bei Bedarf auf Symptome un-
tersucht werden, damit sie keine In-
fektionsherde bilden.

Mispeln bieten neben ihrem at-
traktiven Erscheinungsbild als Zier-
gehdlz auch obstbaulich interessan-
te Aspekte. Als Brennfrucht ist die
Mispel in jeder Spezialititenbrenne-
rei zu finden. Das Destillat besitzt
einen unvergleichlichen fruchtig-
herben fruchtspezifischen Charak-
ter. Der Anbau gestaltet sich in der
Regel sehr extensiv, so dass neben
der Ernte und dem Winterschnitt,
der sich auf das Auslichten oder
Beischneiden von Asten alle zwei
Jahre beschrankt, kaum Handarbei-
ten anfallen. Im Pflanzenschutz tre-
ten neben dem Frostspanner kaum
bedeutende  Schaderreger oder
Schadlinge auf. Zu beachten ist die
Feuerbrandanfalligkeit.

+ Durch den Kleinen Frostspanner geschéadigte Blatter

&& 1*

wachsende 'Ungarische’ oder 'Bal-Mispeln zu finden, jedoch missen
kan’- Mispel. im Allgemeinen keine regulie-

. . L renden MalRRnahmen ergriffen wer-
Die Ertrage setzen friih ein. Je
. . den. In nassen Jahren kann es be-

nach Pflanzmaterial beginnt der Er- o .. .
. ; ..sonders bei einer spaten Ernte im

trag zwischen dem zweiten und drity . i
. i . Herbst zu Moniliafruchtfaule kom-

ten Standjahr. Vollertrage sind abmen die iedoch nicht hauf
dem funften Standjahr mdglich. Fla- : J 9

chenertrige zwischen 150 bis 2061uftr|tt. D_|e Blattfleckenkrank_helt
der Mispel Entomosporium

dt/ha sind Ublich, es kénnen aber

. N . mespil) wird in der Literatur haufig
auch héhere Ertrage erzielt Werden'beschrieben, wurde am  Standort

Ahrweiler jedoch noch nicht festge-
stellt.
Der Aufwand fur Pflanzenschutz

; : e o Die Mispel ist ebenso wie die
ist sehr gering. Regelm&Rig verur- .
sacht lediglich der Kleine Frost.Verwendeten Unterlagen Weil3dorn

spanner durch seinen Fral3 Schadeggratae_gus monogyr)lggnd"Quitte
Blattlause sind regelmalig an ydonia oblongpanfallig far Feu-
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