Die diesjahrige Foko-Lehrfahrt fand wieder beadtikn Zuspruch, so dass wir mit fast 50 Mitreiseridegi-
nem grof3en Reisebus am Sonntag, den 9. August iBteiermark aufgebrochen sind. Die lange Anfahdie
Weltkulturstadt Graz wurde durch einen Abstecheshniliederbayern zum Biohof Laurer aufgelockertdém
folgenden zwei Tagen gab es wie immer ein str&ffegramm mit vier Betrieben am Tag zu absolviereohe
der intensive Apfelanbau dominierte, es aber auctieee Obstarten wie Zwetschgen-, Marillen-, Birnane
Holunderproduktion und sogar eine in Obstanlageednierte Hihnerhaltung anzuschauen gab. Rund dikteéd
der Betriebe waren intensive Umstellerbetriebe nioatler Umstellungszeit. Eine kulturell-kulinarigcAbwechs-
lung am dritten Tag bot die Besichtigung der inrefai Bio-Schokoladenkreis renommierten Schokoladaoma
faktur von JoseZotter. Wie auf der Hinfahrt wurde auch auf der Kfabrt am vierten Tag noch ein letzter Pro-
grammpunkt beim Biohof Achleitner eingebaut. BeiRlegrammgestaltung und auch bei der gesamten Burc
fuhrung haben uns die steirischen Kollegen Clauefieiding und KarlWaltl von der Bio- Obstbauberatung in
Osterreich und die Familie Graber hilfreich undanfativ zur Seite gestanden.

Anbau- und Preisabsprachen unteffich trafen wir auch auf eine
einander. Anfangs kam es noch z@bstart: die Erdbeere, welche we-
Parallelproduktionen, die aber heutgen der Art der Bewirtschaftung
zutage nicht mehr vorkommen, deeher als Feldfrucht angesehen wird.

Der Bioland-Betrieb von Christa Sich die Betriebe durch die unter- — s opiEE
und Helmut Laurer umfasst m|tt|er_sch|edl|chen be'[l’lebhchen ElgenhEI:. e =

weile eine Flache von rund 135 hateén sehr gut erganzen. Gemeinsai}
die im Donau-, Isar- und Vilstal lie- stehen die vier Betriebe mit insge-§

gen. samt 600 ha Anbauflache denm ¥
GroRBhandel gegeniber. Bei denj
grof3en Flachenumfang ist die Ab:
hangigkeit vom GrofRhandel domi-
nierend, andererseits ist der einzelnj
Betrieb auch in der Lage, selbs:
Einfluss auf den GroRhandel auszu ! !

tben. Neben dem Grol3handel weratgrund von relativ hohen Pro-
den Abokisten, der LEH und dieqg,kionskosten, die in erster Linie

Verarbeitungsindustrie  beliefert.§,rch die Flachenkosten. das Bio-
Spargel und Erdbeeren werden auc§oh (keine eigene Produktion) und
direkt in der Region vermarkiet. gie Sozialabgaben verursacht wer-
Seit vier Jahren werden die gesanyen wurde fir die nachste Saison
ten Jungpflanzen (auch Erdbeergie gesamte Erdbeerflache von 25
jungpflanzen) selber erzeugt. auf 15 ha deutlich reduziert.

In einer der intensivsten Indust- | Anbau befindet sich Clery
Bei der Darstellung von Herrnriegemiseregionen — Deutschland§m Tunnel und mit Viiesen im Frei-

Laurer zur Entstehungsgeschicht@elegen, wird in dem Betrieb Laurefzng zeitversetzt verfriiht), [Elsanta’

des Hofes wird deutlich, wie der ur-auch Industriegemiise angebaut, selg Efi2’ als remontierende Sorte

spriinglich gelernte Mechaniker seirber sauer konserviert, aber auch vigljieder im Tunnel. Die Tropfschldu-

Interesse und seine Leidenschaft fifrrischgemuise erzeugt. Wir fuhrentpe in den Folientunnel sind 7 cm

Landwirtschaft stetig professionali-zu €inigen Feldgemisefeldern undiner die Erde gelegt. Die Erdbeer-

sierte. 1997 wurde nach rund 1Gind von den GroRendimensionemyanzen sehen sehr gesund aus und

Jahren konventioneller Landwirt-beeindruckt. Die Hauptproduktepngpen pisher noch keine Pflanzen-

schaft auf Bio umgestellt und diesind Fruchtgemiise wie Paprika imyg.

Liefergemeinschaft mit den drei anFreiland (macht 1/3 des Umsatzegy,

deren Bio-BetriebenStockner, Wiet-aus), Auberginen und jede Mengg4

haler und Waas aufgebaut. Bei deyerschiedene Chilis, Blumenkohig_

reinen Liefergemeinschaft kommtund Brokkoli, sowie Artischocken, 4

es nach seiner Aussage zu keingnhysalis und Spargel. Schlussend-




hme abbekommen, dafiir sehr vietlet. Der Schorfbefall konnte mitgen alten Weinrebe mit einem erfri-
Hygiene- und Kulturaufwand. Herrdieser Mittelwahl nicht zufrie- schend-fruchtigem Apfelfrizzante.
Laurer stuft die remontierende Erd-denstellend abgewehrt werden. Aufbie Schwerpunkte auf dem Betrieb
beerproduktion im Tunnel als zu-fallend starke Fruchtberostungeniegen bei 10 ha Kernobst. Dartiber
kunftsbedeutend ein. fuhrt Manfred Graber auf den Ein-hinaus spielt die Direktvermarktung
. . satz von Schwefelkalk zurtick. Dieder Schnépse aus der eigenen Bren-
In einem der Folientunnel be- " : . ; -
. N . .~ Berater figen hinzu, dass die Anlanerei, selbsthergestellte Likore,
richtet er noch (ber die erfolgreiche . N o
. .gen besonders lange Blattnasszeitdviarmeladen, Safte, Essig, Ole und
Aufgabendelegierung der Produkti- . ; :
onstechnik an seine Mitarbeiter dieund starkeT Temperatl_JrschwankunDorrobst_ im Hofladen_elne gro_Be
’ en aufweisen. In Steillagen wurdeRolle. Die Schloffers bieten auf ih-

so gut lauft, dass er sich beruhig . ) .
auf die Vermarktung und Betriebs- opaz’ angepflanzt, um den Pflan-rem Betrieb auch Urlaub auf dem

. . zenschutz bei schwierigen Witte-Bauernhof an und Karl Schloffer

entwicklung konzentrieren kann. : ; . o

. N ._rungsbedingungen zu erleichtern. unterrichtet zusatzlich auf dem Ver-
Mit dazu gehort, dass der Betrieb suchsbetrieb in Gleisdorf. Die Ver-
eine Produktionspause von Novem- Die Bdden in den Anlagen sind '
ber bis Februar eingeht, in der allsehr unterschiedlich, die Spannwei
Familienmitglieder anderen Aktivi- te reicht von steinigen Bdden bis
taten nachgehen — wie zum Beispiebchwemmlandbdden. Nach der Ern
das Skifahren. Ab Marz wartente wird der Boden aufgefrast. Des
dann wieder Hunderttausende voiWWeiteren erfolgt die Bodenbearbei-
Jungpflanzen, die ins Gewéachshausing mit unterschiedlichen Boden-

pikiert werden wollen. bearbeitungsgeréaten, wie z.B. eine
Kreiselegge, mit der er auch inner

" #3 % halb von Doppelreinen arbeiten
" % &' kann. Eines der grof3ten Problem

. ) _stellt der Wuihlmausbefall in den
Familie Graber bewirtschaftet e"AnIagen dar. Jeden Tag werden e
nen 13 Hektar groBen Kernobstbeys grei Stunden fir die Mausebe:

trieb, auf dem er bereits seit 1994 55fng verwendet. In Spitzenzei
nach Richtlinien des Blo-Anbausten werden 22 bis 24 Mause prc

Tag gefangen.

Auf dem Betrieb Graber erfolgt % 7

die Vermarktung zum groften Teilmarktung der Apfel erfolgt einer-
tber die Vermarktungs- seits tiber den Hofladen (im Durch-

gemeinschaft Steirerfrucht. Etwa 1Gschnitt fiir 1 €/kg) und groRtenteils
Prozent der Ernte wird Gber den Nagper die neue ,Von-Herzen-Bio-

turkosthandel vermarktet und zugguern GmbH*.

Apfelsaft verarbeitet. )
In der sehr angebotslastigen

Zum Schluss machte Manfredyerkaufssaison 08/09 wurde ein

Graber noch mal deutlich, dass efejl der Umstellungsware (insbe-

! die BetriebsentWiCklung weiter in sondere ,Go|den’) konventionell
Obst produziert. Mit einer Anbau-Richtung Aufpflanzung von resis-yerkauft. Im Anbau stehen im

(.

flache von 6 Hektar ist ,Topaz’ sei-tenten Sorten lenken mochte. Schwerpunkt die Sorten ,Golden’,
ne Hauptsorte. Weitere Hauptsorten Jonagold’, ,Elstar’ und ,Arlet’ in

sind ,Jonagold’, Idared’” und & $& einem dichten Pflanzabstand von
,Gala'. "HH' ( "& 2,65 m x 0,7 m. Neuere Anlagen

mit ,Red Topaz' und ,Santana’ sind

Die Pflanzenschutzsaison war ) ‘ 4 der b Bearbeith
dieses Jahr eine hohe Herausforde- per Betrieb von Karl Schioffer zligitg(rjuer; Unifers?cf‘(?keg:naufegrrn?: 1?1:_

rung. Es traten extreme Regenereigiegt am nérdlichen Rand der steiri-

nisse auf, die den Pflanzenschutgchen ApfelstraBe und ist 2008 agpepfianzt
und die Baumstreifenbearbeitunggioanbau umgestellt worden. Die groRten Probleme in der
vor allem in den Hanglagen er- Umstellungsphase bereiteten Karl

schwerten. In der Ascosporensaison Die Familie Schioffer empfing g\ ¢ter eine verstarkte Berostung

2009 wurde auch erstmalig VitisanUNS im lauschigen Innenhof .i,hreﬁqauptsachlich an Golden’, ein ho-
im Keimungsfenster mit angewen_Betrlebes im Schatten einer machti-




her Blltenstecher-, Blutlaus- undiegt 400 m .M., was gleich an denWeniger als 10 Minuten dauert der
Mausebefall. Den sehr nassen Bd-rostschutz bei den Aprikosen dengesamte Vorgang, wobei 18 Liter
dingungen und sehr hohem Schorfken lasst, woflir Paraffinkerzen ein-SK/ha genau 5 Minuten mit 15 bar
druck (teilweise bis zu 80-90mmgesetzt werden. Die Aprikosen traeingespeist werden, erlautert uns
Niederschlag/Tag) in 2009 begegnegen dieses Jahr sehr gut, was wahkarkus Unger.

er mit einem Pflanzenschutzproscheinlich zu Alternanz im nachsten
gramm mit Kupfereinsatz bis insJahr fihren wird.

Rotkn_o_spestadlum und de_m Einsatz Die Aprikosenernte lasst sichgroRe Teile 10 bis 15 % Gefalle
von Vitisan und Schwefel in laufen- : . oo .
. " gut ab Hof verkaufen, wodurch dieaufweisen. Bei diesem Profil und

de starke Infektionen. Zum Ausdin-=" " N . ; . . . -

.« i N rédte Wertschépfung erzielt wird.mit den Niederschlagsintensitaten
nen und wahrend langerer Nassepe- . N . ) e .
. . eider fuhrt das ,Aprikosensterben“und —haufigkeiten dieses Jahr er-
rioden im Sommer setzt Schloffer

] bis zu einer 20 %igen Mortalitatsra-scheint die SK-Uberkronenausbrin-
auf Schwefelkalk. Die Lagerkrank- o .
heiten werden mit wiederholten gung fast als Notwendigkeit, um die

Mycosin-Einsatz behandelt. Bei de Fahrgassen nicht zu - ruinieren.

. .. Gleichzeitig wird Zeit und Sprit ein-
Apfelwmklerbek_ampfung kc_)mmt gespart. Bisher hat die Schorfab-
eine Kombination aus Verwirrung

S o o
und Granulosevirus zur ersten Ge wehr gut funktioniert; zu 95% sind

) . die Apfel momentan frei von
neration zum Einsatz. Zur Wuchs . . .
o Fruchtschorf. Die beiden Betriebs-
kontrolle unter den niedrigen Hagel

netzen wird mit einem  schriger leiter meinen, dass durch die Uber-
. N 9 kronenausbringung eine bessere
Wurzelschneider einseitig gefahren Fruchtschorfabwehr erzielt werden
Nach der Begehung der gut ge '’ kbnne, als es mit Spritzgeraten
pflegten Apfelanlagen, gab es fir moglich sei.
die Gruppe noch eine Verkostunge. Problematisch ist das starke Di- Ab Mitte August wird mit Kuo-
von Schnédpsen und einer kleinemkenwachstum der Stdmme, wel; . 9 up:
o o i . fer weiter behandelt, welches in Os-
Brennereifiihrung. Spezialitatenches regelméaRig zu Frostrissen unfzrreich bis 14 Tage vor der Ernte
sind neben den 12-15 sortenreinedamit zu Eintrittspforten der Bakte- 9

Apfelbranden noch Marillen, Willi- rien fihrt. ausgebrach'; Wer(_jen dar_f. MOQI'Che
Lagerschorfinfektionen sind bei den
ams und sehr ausgefallene

N : Bei den Apfeln gibt es keine re-vorhandenen Sorten und in der Lage
Schnapse. Karl Schloffer ist es._. . . . .
o . sistente Sorte und ,Golden Deli’ do-leider ein hohes Risiko.
wichtig, dass kurz nach der Garung_: . .
: . - iniert das kleine Sortenspektrum. . I
alle Maischen bis spatestens 20. Dex. . . Es ergab sich noch ein interes-
ie Schorfbehandlungen sind seit ; N
Mochen intensiv. da bis zu 150m santer Austausch zwischen den 0Os-
hindert damit Fehlgarungen und er- ' erreichischen Kollegen und uns

halt sehr fruchtige und reine Destil-Reqe.n in der Woche gefallen IStUber Ausdinnungsmethoden, Apfel-
wobei auch 80mm am Tag durchaus

Vorher liefen wir schon durch
die Anlagen und nahmen wahr, dass

! 3%4 56
+3 7&

late. Die Saftherstellung laSStvorkamen Und damit sind wir beiWicklerverwirrung und Wiahlmaus-

Schloffer im Lohn machen. Ebenso : . . abwehrtechniken. Schon war auch,

” . . der Besonderheit des Betriebes, . )

lasst er Apfelessig und Frizzant . oo : dass Familie Graber, deren Betrieb
. . Son Mitte April bis Mitte August _ )

nach der Eigenproduktion des Ap- . : wir am Vormittag kennen gelernt
. - . wird Schwefelkalk (SK) mit der . X

felgrundweines aul3erbetrieblich.. hatten, hier wieder zu uns gestolRen

) Uberkronenberegnung ausgebracht.,
produzieren. 1St

Bis zu 15 mal darf SK Uber stationd-""
re Anlagen ausgebracht werdenJ.r

) o # "# o,
"HHET -) 0 1 2
i & Der Betrieb von Dieter Reif be-
Wir befinden uns auf einem Um- findet sich in Grol3pesendorf in der
stellungsbetrieb mit Apfeln, Maril- Oststeiermark. Er ist der einzige
len und weiterem Steinobst. Sohr Produzent der Steiermark, der aus-
Markus ist mit Anfang 20 schon schlie3lich Bio-Zwetschgen produ-
Teilbetriebsinhaber und Vater Jo- ziert. Sein Betrieb befindet sich im
hann hat den Pflanzenschutzbereic zweiten Umstellungsjahr. Dieter

Reif produziert auf drei Hektar im
Nebenerwerb insgesamt 30 Sorten

bei den Apfeln weitestgehend in

seine Hande gelegt. Der Betriet ! (53 7

330 . &




Zwetschgen. Seine HauptsorteBranden. Fir seinen Nektar au®in Lebensgefihl rund um den Bio-
sind ,Katinka’, ,Cacaks Schone’, Buhler Frihzwetsche hat er bisheapfel zu verkaufen.

,Valjevka’ und ,Top-Typen'. thtr:i]es Jahr eine Goldmedaille erhal- Martin Pfeiffer, Initiator und Ge-
In Versuchen auf seiner Anbau- schéaftsfihrer der ,VON-HERZEN
flache wurde 2007 erstmals in Os- 158 $ Bio-Bauer* GmbH stellte das Kon-

terreich Pflaumenwickler mit Phero- zept dieser neuen Vermarktungsini-
mondispensern verwirrt. Bis dahin 0 & tiative vor. Martin Pfeiffer ist selbst

war dies in Osterreich nicht erlaubt. In gemitlicher BuschenschanObstbauer in  Wolfsgruben bei
Der Versuch war erfolgreich, bEikatmosphare kam es am Abend z&leisdorf. Den Ursprung der
der Auswertung lag der Befall untergjnem fachlichen Austausch mitVON-HERZEN-Idee®  grlindete

1%. Als weiterer Schadling wird die gteirischen Kollegen. Fachlich soliteSich auf einer Initiative ,Bio-sucht-

Pflaumensagewespe mit Quassigg, Schwerpunkt ganz im ZeicherPauer® von 2006/2007, in der 13
bekampft. Zur Bekampfung vonye, Vermarktung  stehen. FritzBetriebe auf Bio umgestellt haben.
Monilia wird Mycosin erprobt. grenm . Prasident des Européizid war schon damals, nicht nur die
Schaden durch Hagel sind ein grogchen-Bioobstforums — einer Plattérfolgreiche Umstellung von kon-

form wichtiger Bioobstvermarkter Ventioneller auf biologische Land-
in Europa — und Obstbauer (14hé(y|rtschaft, sondern eine Neustruktu-
Biodpfel) gab mit einem Eingangs-"€ung de_r \/_ermarl_<tung der Apfe_l,
statement einen Uberblick ber deyM Schwierige  Situationen - zwi-
européischen Apfelmarkt und dieschen Obstbauern, Handel und Kon-
Entwicklung des steirischen Mark-Sumenten zu verbessern.
tes. In der EU werden durchschnitt- 2008 schlossen sich in ganz Os-
lich 100.000t Bioapfel produziert, terreich 80 bestehende Bio-Betriebe
wovon ca. 40% aus Italien und 35%jer ,VON-HERZEN- Idee* an und
aus Deutschland kommen. Von diepjiden seither eine gemeinsame Pro-
ser Menge gehen etwa 65%-70%jyktionsplattform mit gemeinsamer
1! - ,.8) auf den deutschen Markt. Hinsichtkommunikation und Vermarktung

___lich der Marktentwicklung in den (Herkunftsinformation). Unterstiit-
Bes Problem. Trotzdem hat er in fagtinzelnen Landern sieht Brehm VObung hinsichtlich Kontakten, Medi-

;U\?Q;\:ﬂlggsgrlgghnziynetﬁaﬁ?nelilgl_?llem Frankreich als grof3en WthSe_narbeit und Forderungspotential er-
) - umsmarkt. Wohingegen in Italienfihrt die GmbH durch das Land-
benerwerb betreibt und diese Inveseine Entwicklung zu erwarten istyirtschaftsministerium und ~ BIO
tition nicht tatigen mdchte. und die Ostmarkte sich nochaUSTRIA.

i ie Schwierig darstellen. Grof3e Chan- ) o
ZwStilch;e?r: _SECEC\};“ \rllvqigi?] (rj,;(ietcen sieht Fritz Brehm bei der Ver- Durch die Markteinfihrung d?r
Stiel gepfliickt. Dies ist fiir ihn ein marktung vor Ort, d.h. er nimmt sei-"eUeN »VON-HERZEN Bio-Apfel
wichtiges Qualitatskriterium. Ein t€ns des Verbrauchers eine steigeifonnte die Bio-Menge binnen kur-
weiteres Qualitatskriterium ist furde Nachfrage an ,Bio’ und ,Regio- zester Zeit verdoppelt werden. Das
Herrm Reif der Geschmack defal’ war. So steht auch der osterf€ue Unternehmen mit derzeit rund
Frichte. Bei der Vermarktung iibef€ichische Markt fur ihn im Blick- 100 beteiligten Biobauern vermark-

den GroRmarkt werden keine reifePunkt bei der Platzierung der
Friichte genommen. Unreif geernteSPrunghaft gestiegenen Angebote &
te Frichte erreichen nicht die geSteirischen Bioapfeln. Momentar
schmackliche Qualitat reif geernte9€ht auch der Lowenanteil del
ter Friichte, auch wenn sie wéhrend0-000t Gesamtmenge uber nur dr
der Lagerung nachreifen konnenosterreichische Grolabnehmer (Re
Daher méchte Herr Reif ein Bio-We, Spar und Hofer). Fur die kinfti-
Zwetschen-Projekt initieren, um9€ Entwicklung sieht Brehm eine

zusammen mit anderen Erzeugerdeutliche ‘Steigerung des

geschmacklich hochwertige Frichté\ngebotes. Die Anforderungen ar.

zu vermarkten. Qualitaten und Dienstleistunger 921 # 9 )
rund um das Produkt ,Bio-Apfel 8)

Zusatzlich zur Tafelware verar-yerden weiter forciert werden.

: . &) ((
beitet Herr Reif seine ZwetschgerNach seiner Sicht muss es gelinger , _
zu sortenreinem Essig, Nektar und tet mittlerweile ca. 90% der Oster-




reichischen Bioapfel. In 2008/09und seit etwa 1860 dort kultiviert. Dank seines Sohnes stehen vie-

musste ein gewisser Teil der UmSie bendtigt spezielle Standort- bele verschiedene Unterlagen zur Ver-

stellungsware konventionell ver-dingungen, die vor allem in derfligung.

marktet werden Steiermark optimal sind. Bis heute
ist die Apfelsorte dort bekannt undd
beliebt. AulRerhalb von Osterreich
hat die Sorte keine Bedeutung e

langt. Der Anbau der Sorte ,Kron-guwr:scr;i?veKzzdlsQ%ule bei Topaz’
prinz Rudolph’ ist nicht ganz ein- 9 9 10P

fach. Der Aufbau des Baumes iscg:he'nt Rubinola’ momentan -am

Die meisten Veredlungen wer-
en allerdings entsprechend der
rI_\Iachfrage auf M9 angeboten. Als

zur Vermei-

schwierig, es treten Alternanz- un esten geeignet. ,Topaz' wird im

. ..sommer als Chip in 65 cm Hohe
Lausprobleme auf, zudem gilt die ; .
- veredelt. Die restlichen Veredlun-
Sorte als schorfanfallig.

Far Manfred Stix ist der Apfel-
anbau ab 500 m uber dem Meeres
spiegel ideal, da fast keine Schéd
linge auftreten. Zur Bodenverbesse
rung und als Pflanzenstarkungsmit
tel setzt er Effektive Mikroorganis-
men (EM) in Kombination mit Ke-
ramikpulver ein. Die EM werden
bei jeder Pflanzenschutzbehandlun
ausgebracht. Nach Aussagen vo
Stix Uberleben die Mikroorganis-
men in der Spritzbrihe, was aucl
durch  Untersuchungen  belegi
wurde.

Der dritte Tag begann mit einem . : .
Besuch auf dem Betrieb der Fami- In der abschlieBenden Diskussi

i ) . . on zur Vermarktung wurde festge-
lie Stix. Manfred Stix bewwtschaftet_haltem dass die Bio-Betriebe zugen werden im Winter

zusammen mit seiner Frau Maria €kinftig verstarkt das Potential vondurchgefiihrt. Der Betrieb bearbeitet

der geﬁe?ggsegaﬁegg?tgrtgftrggr: e-Sorten nutzen missen, um sichund 7 ha Baumschulflache und er-
' fom konventionellen Obstbau abzuzeugt um die 100.000 Baume im

! + + * <

6

grenzen. Jahr. Das gr6R3te Problem fir ihn als
Bio-Baumschuler ist die fehlende
$&+ & Rechtssicherheit bei der Nachfrage-
"# 0 1 bestimmung. Solange die Aushah-
) 2 megenehmigungen (dass ein Bio-
. Betrieb  konventionelle  Baume

Johann Deimel, gestandene

f)ﬂanzen darf) nicht abgebaut wer-

: N R ~~""den, kénnen er und die anderen Bio-
zmh.qber fur ,Topaz_ln OSterre'ch'Baumschulen nicht wirtschaftlich
Er fuhrte uns engagiert durch Seing . aiten
(- Baumschulanlagen, die wir z. T. nur '
Anbauflachen befinden sich etwaYS dem Bus betrachteten, weil die Er muss_, "momentan auch ge”r?'
auf 500 m Seehdhe. Als Hauptsor—Bijden nach den bisherigen Niederge_re nglltaten \_/erkagfen, da_mlt
ten baut er Gala’. Golden Deli- Schidgen voll mit Wasser gesattigsein Betrieb betrleb_swwts_chaftllch
cious’, ,Braeb’urn’ und die steirischeSiNd- Jetzt Anfang August hat esbestehen"kann. "? einer Bio-Baum-
Lokalsorte ,Kronprinz Rudolph’ an. schon 700mm geregnet, wobei sicischule _durfen kelne Hor”.“’”e Zur
' die durchschnittliche Jahres-Verzweigungsstimulanz eingesetzt
Er pflanzt seine Baume relativniederschlagsmenge auf 800 mrwerden. Die daraus resultierende,

Bio-Baumschuler und Generallizen

ol % .

dicht mit einem Pflanzabstand vorpelauft.
3,0 m x 0,85 m. Die Sorte ,Kron-
prinz Rudolph’ wurde als Zufalls-
samling in der Steiermark entdeckt

z.T. geringere Verzweigungsquali-
tat im Vergleich zu konventionel-
lem Pflanzgut, ist ein weiterer
Grund, warum Bio-Produzenten

$



Ausnahmegenehmigungen beantrazicht mehr favorisiert, da die Farbe Mit der Umstellung 2002 des
gen. Leider kam es hier nicht zu eiund der Geschmack im VergleichBetriebes begann auch eine enge
ner Diskussion. zum ,Topaz' weniger geschatztZusammenarbeit mit der Baumschu-
Herr Deimel lasst uns auch anWird' Ganz and(_ers stuft er die Birde Deimel. _Somit erklart sich“ das
seinen  Sortenvisionen teilhabenpens.ort? ,Uta’_eln. In zwei Jahrenneuere Sor_tlment: neben den &lteren
Opal’ zeichnet sich durch ein ganz|st die Osterreichische AnbauflachéAnlagen mit ,Gala’, ,Elstar’, ,Jo_na-
intensives Aroma aus. hat eine gutvon ,Uta’ auf 1QO ha angewac_hsengold'_, Arlet und ,Brae_burn’ sind
Lagerfahigkeit und ’ist wenigerﬁ/lehr dazu bei d_er BeschrelbungRublnola' (hauptséchllt_:h _als Be-
mehltauantallig als andere gelbe re(_:ies nachsten Betriebes von Karl Kifruchter), ,Topaz’ und in jingster
ckenweiz. Zeit ,Luna’, ,Orion’ und ,Opal’ im

Zum Schluss gibt es noch einéo‘nbau'

Erfrischung bei Herrn Deimel zu
Hause, was uns auch Gelegenhe
bietet, seine Schweine- und Rot
hirschhaltung in Augenschein ztL
nehmen. Die Duroc-Einkreuzunger
suhlen sich im wahrsten Sinne de
Wortes in einem Schlammparadie
unter den Pflaumenbaumen. Nette
weise nahm Herr Deimel nahmr
noch die Zeit, uns weiter zum
nachsten Betrieb zu begleiten, war
renddessen er uns mit regionale
Informationen erfreute.

& $ /4
"H -& &

! 2. (@ (&
L) ( ( Karl Kickenweiz betreibt zusam-

men mit seiner Familie auf seinenr I =7 >
sistente Sorten wie ,Luna’ oder ,Si-Betrieb mit wunderschénem Blick
rius’. Die Wiedererkennungsmog-auf die Riegersburg 10ha Obstbau. Die Besichtigung einer dreijahri-
lichkeiten fiir den Kunden sind gut.Als zweites Standbein lasst er 450@en Anlage mit den drei letztge-
Auch hat sich bisher noch keineLegehiihner in mitten einer Holun-nannten Sorten war von besonderem
Kragenfaule gezeigt, wobei die &l Interesse, prasentierten sich die

testen Anlagen erst im 7. Standjat
sind. Die Sorte muss ausgeduni
werden und sollte nur auf warmere
Standorten mit einer Jahresdurct
schnittstemperatur > 9,5 °C ange
baut werden. In Osterreich existie
ren jetzt schon ca. 15 ha Opal, wc
bei die meisten Flachen in Nieder
Osterreich liegen.

Es kbnne gut sein, dass sich i
ca. 8 Jahren eine grosse Nachfra
an gelben Sorten einstellt, wobe
,Opal' dabei einen groRen Anteil
abdecken koénne. ,Opal’ zeichne
sich als Jungbaum durch eine lang--
re und haufigere Verzweigung aus
Von seiner Baumschule wird ,Opal’
immer als 4+ verkauft. ,Rubinola’
hingegen hat in Osterreich kein
Lobby, auch der ,rote Topaz’' wird

Baume in einem ausgesprochen vi-
talen Zustand mit sehr kraftigem
Wuchs und gutem Ertrag. Die

Fruchtqualitéat war lediglich durch

etwas Berostung die bei ,Orion’ am
starksten auftrat, beeintrachtigt.

Durch den Einsatz von Schwe-
felkalk abwechselnd mit Vitisan
konnten auch die Regenflecken gut
in den Griff bekommen werden.

Gute Erfahrungen hat Herr Ki-
ckenweiz bisher auch mit der
,Bi0“Birne ,Uta’ gemacht, welche
mittlerweile unter dem Markenna-
men ,Gute Helene" Uber die Stei-
rerfrucht GmbH vermarktet wird. Er

der- und Birnenanlage um den HofSt ~ somit  einer ~von 24
efrei laufen.

Pilotbetrieben, die mit dieser Bir-
nensorte auf insgesamt 100 ha ge-
startet sind.




Die ‘Uta’-Birne trdgt ab dem mit 20 ha Gemise. Seitdem sinchenbereich die etagenu-
4.Standjahr und benétigt nach AusAnbau und Vermarktung schrittwei-bergreifenden Pflanzen auf, die als
sage von Johann Deimel ein starkese zur jetzigen Handelsfirma mit eiimmergriine  Pflanzenklimaanlage
Wachstum  (steht daher aufgener Produktion gewachsen. Defungieren. Mit ihnen wird eine
Samling). Der Fruchtansatz entstehBetrieb liegt inmitten einer reizvol- Temperaturverringerung,  Luftbe-
an aufrecht stehenden Langtrieberen Auenlandschaft, am Rande deteuchtung und  Staub- und
die mit dem Heranwachsen defEferdinger Beckens", einen Kilo- Schadstoffbindung erreicht, so dass
Frichte sich wie Trauerweiden nactmeter zur Donau entfernt. die Luftqualitat verbessert wird.

unten blegen. Die auftreter_1de B_e- Der nach dem Hochwasser 2002 Die Jungpflanzen fiir die eigene
rostung wird als sortentypisch in

neu gebaute Biohof ,Unterm Re-Uber 150ha grof3e Gemiseprodukii-
Kauf genommen. Als Befruchter- . . . . N
4 . - enbogen 1’ beherbergt den Frischen in Freiland und den Gewé&chs-
sorte eignet sich ,Conference’, diesd
: ) —markt, das Restaurant-
steht auf dem Betrieb Kickenweiz . _, . .
auf Quitte A Caf(_e sowie das gesar
' Logistikzentrum fur ZL
Probleme in den Anfangsjahrerstellservice und Gro
sind durch den kleinen Frostspanndnandel. Die regional €
und den Birnengitterrost zeugte und von Achle
aufgetreten. Beides hat der Bener gehandelte Ware
Naturkostfachhandel ¢
reicht auch Kunden at
serhalb Osterreichs. [
Abokiste umfasst ei
drucksvolle 4.000 Hau
halte/Woche. Beil
Obstzukauf wird 0ste
reichischer Ware d -1 0)4. A
Vorzug gegeben, at 0 5)3
auch deutsche und s

wakische Ware wird a. - . N
gekauft. In diesem Jahr ist diehausern werden ab nachstes Jahr

GmbH als Novum mit einigen Pro-"Ur noch zugekauft, dafiir bleibt es
dukten in den LEH eingestiegenbel der eigenen 2.000 gm grofen

Zukiinftig soll die Abo-Kiste auf Kompostieranlage. Betonung liegt

20.000 Haushalte auch ausserha%mc einer sehr bodenschonenden

und fruchtbarkeitserhaltenden An-

Osterreichs ausgeweitet Werdenb . i ) Kult
I ") Auch wird aktuell durchgerechnet, auweise mit nur-einer Bultur pro
' Flache und Jahr und gleichzeitig

die jetzige Napfkiste durch Karton . | Grindi

riebsleiter durch entsprechendenru ersetzen. viel Grindiingung.
Pflanzenschutz (Bt und 2x Netz- . .
schwefel nach dem Austrieb) in denssiﬁzsugexaeligtebzur(rjigh\gel:rdeslghz
Griff bekommen. Die Sorte hatte q i 1;noch ein Mittagessen im sogenann-

. . - von aussen fallt die Glaswand au ) LY
bisher keinerlei Schorfbefall undhinter der die Strohd&mmun sicht-ten Bio-Kulinarium zu uns, das an
nur vereinzeltes Auftreten von Feu- 9 Iden lichtdurchfluteten Bio-Super-

erbrand. Bei einer Erfrischung imbar wird. Leider sind in diesem Jah markt mit 3500 Artikeln angrenzt.

Schatten des wunderbar gelegeneq‘uas erste Mal einige Mduse aufge-

Hofes gab Herr Kickenweiz nochtreten. Eine Mausbekadmpfung ist- $7

Uber den Betriebszweig Legehenneﬁjngelau‘cen' Die Strohdammung ist Ganz herzlich bedanken wir uns

Auskunft. r dDach ung Wangek ausg_efurllrbei allen besuchten Betrieben sowie
worden. _Auc verstar_t regiona Eplen Partnern aus Beratung und Ver-
ancl_glr_er]Blo-ISIaustof;e wie Lehm;n marktung fur den sehr herzlichen
natirlich Holz wurden verwen et.unol offenen Empfang, die leckere

e OVIng Und d anregenden D
1986 hat Giinter Achleitner dendem auch solare Kihlung zum Ein- ussionen. Wir hoffen auf ein Wie-

Hof von seinen Eltern Gbernommersatz kommt. Als wir durch den Be_gg:]se&ein er?r:te:jedneftilg(fﬁgg?] Kgllii__
und 1990 wurde auf Bio umgestelltrieb gefiihrt wurden, fallen im In-

_ Bevor wir uns wieder auf die
ﬂ-|eimfahrt machen, nehmen wir

%5 6& $&
5,0 &

#



Obsttagungen in Deutschland oder
anderswo.

Auch bedanken wir uns im Na-
men aller Mitreisenden an dieser
Stelle fir die vortreffliche Organisa-
tion und die angenehme und unter-
haltende Reiseleitung von Birgit
Kinstler.
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